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Veranstaltungsgastronomie Erlangen/Forchheim

Dein Berufsbild
Siemens Healthineers betreibt eigene Gäste- und Mitarbeiter*innen-Restaurants. Als Fachmann (w/m/d) für 

Restaurants und Veranstaltungsgastronomie sorgst Du dafür, dass sich die Gäste wohlfühlen und im Service alles 

reibungslos läuft. Dein Arbeitsplatz ist im Restaurant. Für Geschäftsessen oder besondere Anlässe deckst Du die 

Tische, begrüßt und bedienst die Gäste und gibst Empfehlungen für Speisen und Getränke. In Deiner Ausbildung 

wirst Du viel über Service, Etikette, Essen & Trinken und Speisenzubereitung lernen, so dass Du als Gastgeber*in 

richtig glänzen kannst. Du wirst außerdem an Veranstaltungen mitarbeiten, z.B. bei Sommerfesten und 

Betriebsfeiern. Häufig finden in den Firmengebäuden Konferenzen und Meetings statt – und Du bewirtest in den 

Kaffeepausen und sorgst für Essen und Getränke.

Einsatzbereiche
• Gästerestaurants 

(z.B. bei Jubiläumsfeiern)
• Siemens Healthineers Standorte 

(z.B. Konferenzbewirtungen, 
Betriebsfeiern, Sommerfeste)

Beginn

1. September

Dauer 

3 Jahre (36 Monate)

Voraussetzungen

Qualifizierender 
Mittelschulabschluss

Orte

• Siemens Healthineers Erlangen/Forchheim

• Berufsschule Bamberg

Vergütung/Monat 
(tarifgebunden)

1. Jahr: € 1.303,00
2. Jahr: € 1.365,00
3. Jahr: € 1.444,00
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Ausbildungszentrum Betriebliche Praxis & Berufsschule IHK-Prüfung Urlaub
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